Procedury bezpieczenstwa regulujace organizacje i prace stolowki szkolnej
i kuchni w Szkole Podstawowej nr 4 im. Mikolaja Kopernika w Bytomiu przy
zachowaniu rygoru sanitarnego w okresie pandemii
zagrozenia choroba COVID-19

STOLOWKA SZKOLNA

1. Niniejszy dokument okresla Procedury bezpieczenstwa na terenie stotowki
szkolnej w okresie pandemii COVID-19, dotyczace wszystkich pracownikow szkoty
oraz dzieci korzystajacych ze stotowki.

2. Celem procedur jest zminimalizowanie zagrozen zakazenia koronawirusem
choroby COVID-19.

3. Procedury okreslajg dziatania, ktore zminimalizujg mozliwo$¢ zakazenia, ale mimo
wszystkich podjetych srodkodw bezpieczenstwa, nie pozwolg w 100% wyeliminowac
ryzyka zwigzanego z zakazeniem.

4. Positki wydawane sg zmianowo zgodnie z harmonogramem opracowanym

w porozumieniu z Dyrektorem szkoly na podstawie zgloszonej liczby dzieci
korzystajacej z obiadow w szkole.

5. Na stotowce szkolnej moze przebywac tylko wyznaczona ilo$¢ uczniéw tzn.
maksymalnie 25 0sob plus wychowawca petnigcy dyzur obiadowy.

6. Dystans spoteczny pomiedzy osobami przebywajacymi na terenie stotowki
szkolnej powinien wynosi¢ min. 1,5m.

7. W sytuacji gdy w czasie przerwy obiadowej jest wiecej dzieci chcacych skorzystac
z positkow niz dostepnych miejsc na stotowce szkolnej, uczniowie czekajg na
korytarzu z zachowaniem bezpiecznego dystansu, az cala grupa przebywajaca

w jadalni opusci pomieszczenie 1 pracownik szkoty dokona dezynfekcji stotowki.

8. Uczen przed wejsciem na stotowke zostawia swoje rzeczy w wyznaczonym
miejscu i ma obowigzek dezynfekowac rece. Nastepnie podaje swoje imi¢ i nazwisko
wychowawcy pelnigcemu dyzur obiadowy, w celu dokonania identyfikacji na liscie
obiadowej. Po wykonaniu powyzszych czynnosci uczen podchodzi do okienka
wydawczego po positek, lub jesli jest taka potrzeba korzysta z pomocy wychowawcy
dyzurujgcego. Nastepnie zajmuje miejsce przy stoliku z zachowaniem dystansu
spolecznego.

9. Naczynia po positkach sg odnoszone pojedynczo przez uczniéw do okienka ,,zwrot
naczyn”, skad sg na biezgco odbierane do mycia przez wyznaczonego pracownika
kuchni.

10. Nastepna grupa moze wejs$¢ na stotlowke po wykonaniu przez personel szkoty
czynnos$ci dezynfekcyjno-porzadkowych i po czasie, ktory wynika ze specyfikacji
produktow uzytych do dezynfekcji.



